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Somos el titulo referente de lo
mejor de la gastronomia en todo el
mundo. 40 ainos respaldan nuestra

autoridad cuando hablamos del

buen comer y beber.

En nuestra revista, sitio web, club privado

y eventos premium encontraras la
cobertura mas confiable de restaurantes,
recetas, bebidas, viajes culinarios y hogar;
INspiramos y empoderamos a las personas

en todas partes para descubrir, crear y
devorar lo mejor en comida, vino
y destilados.




Hombres y mujeres amantes de la buena mesa,
el buen vivir y el lujo.
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PERFIL DEL LECTOR

GENERO NSE EDAD W

60% Mujeres 80% ABC+ 55% 25 -34 afios ﬁ e
40% Hombres 20% C 30% 18 -24 arios -
15% 35 arios +

GASTRONOMICD

CALIFORNIA

DISTRIBUCION:

Sanborns, Walmart, Superama, Chedraui,
Comercial Mexicana, Soriana, Chedraui

45 000 4 180 000 Selecto, Palacio de Hierro, Liver-
9 9 pool, City Market vy voceadores.

Ejemplares Pass along Audiencia total e v A

tinum, hoteles gran turismo y lIineas
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Periodistas -
gastronomicos
y food bloggers
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Amantes
de la gastronomia

Chefs, cocineros,
reposteros

y estudiantes de

gastronomia

Sibaritas y viajeros
frecuentes

2M

Usuarios

f
179k

Seguidores

. 4
1.5k

Seguidores

Site
5M

Pages views

3M
Visitas
63k

Seguidores

o
2.3k

Seguidores
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CALENDARIO EDITORIAL
(PRINT)

DICIEMBRE/ENERO/
FEBRERO

« Especial Bazar de Navidad (espacios
de V4 - 12 de pagina)

 Elena Reygadas

« Especial Food&WineGallery

« Entrevista a Zélica Garcia (20 afios
de Zona Maco)

« Tendencias 2024

« Vinos: Rias Baixas, nuevos
espumosos como el Pet Nat

 Especial Baja California

MAR/ABRILMAYO

« Mundo vegetal

- Esa delgada Iinea entre el perfume y
la gastronomia (ideal para marcas de
belleza)

« Gastronomia con Cannabis

« Ruta por Michoacan con Lucero Soto

« Especial Cono Sur

« Vinos del Cono Sur

JUNIO/JULIO/AGOSTO

« Capitales del mundo

« Cocina de fusion

« SPA'y Gastronomia

* \Vinos del mar

« Oaxaca con Alejandro Ruiz

SEPTIEMBRE OCITUBRE/
NOVIEMBRE

« Fusion mexicana en gastronomia

« Fusion mexicana en arquitectura

« Best New Chefs

« Ruta gastronomica por Guadalajara
con Tomas Bermudez

« Ruta gastronomica por Guadalajara
con Tomas Bermudez



ESPECIFICACIONES

(PRINT)

1 PAGINA
A corte: 21.0x2/75cm
A caja: 20 x26.5cm

Conrebase: 22.0x285bcm

1 COLUMNA
A corte: 6.8x2/5cm
A caja: b8x2/5cm

Conrebase: /3x285bcm

ESPECIFICACIONES

Para una mejor reproduccién, los materiales deben
ser enviados en un formato de archivo digital PDF.
No se aceptan archivos de aplicaciones como Adobe
lllustrator, QuarkXpress ni Pagemaker.

Todas las imagenes deben ser enviadas en alta
resolucién, las fuentes deben estar en curvas y ser
incluidas cuando el archivo sea creado.

Las imagenes deben ser CMYK a 300 dpi. No deben
utilizarse imagenes en formato JPEG.

Los archivos deben incluir recorte estandar, rebase
y marcas centrales fuera del area de laimagen.

Se debe enviar una prueba de color con barras de
calibracién incluidas.

Para los anuncios de doble pagina considerar 1 cm
de medianil.
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1 /2 PAGINA

HORIZONTAL
A corte: 21.0x13.7 cm
A caja: 20x12.7 cm

Conrebase: 22.0x14.7cm

DOBLE PAGINA

42 0x2/75cm
A caja: 41x 27 cm
Con rebase: 43.0x285cm

A corte:

TARIFAS
PAGINA $194,320
SPREAD $388,961
4TA $416,160
3ERA $244,490
2DA & 1 $495,154
3RA DE FORROS SPREAD $339,881
2DA DE FORROS + 1 $495,154
GATEFOLD DE PORTADA 2 PAGINAS $594,185
GATEFOLD DE PORTADA 3 PAGINAS $713,022
HISTORIA DE CONTENIDO 2 PAGINAS $446,936

HISTORIA DE CONTENIDO 4 PAGINAS $893,872

FECHAS DE CIERRE
2023

FEBRERO / MARZO / ABRIL. /
MAYO:
CIERRE COMERCIAL: 25 DE ENERO 2024

JUNIO / JULIO / AGOSTO:
CIERRE COMERCIAL: 24 DE MAYO 2024

SEP / OCT / NOV:
CIERRE COMERCIAL: 26 DE AGOSTO 2024

DIC / ENE / FEB::
CIERRE COMERCIAL: 25 DE NOVIEMBRE 2024
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ANUNCIOS
PRINT

PAGINA SENCILLA DOBLE PAGINA

=
MAS QUE UNEEECTRICE
ES UN MEREEDESS

ANUNCIO PAGINA ANUNCIO DOBLE
SENCILLA PAGINA
Contenido proporcionado por el cliente Contenido proporcionado por el cliente con di-
con diversas opciones de posicion en la versas opciones de posicidon en la revista.

revista.
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foodandwinefestival.mx



cQué encontramos en
Food & Wine Festival?

e Carpas VIP con experiencias privadas
e Mas de 60 chefs y restaurantes de México

e Masterclass en torno a la gastronomia, vinos y destilados

premium

e Cocinas del mundo y menus elaborados por chefs de
USA

e Mas de 200 etiquetas de vino

e Marcas de destilados premium

 Estado invitado de México

e Ciudad como destino internacional

 Productos gourmet: caviar, quesos del mundo, ibéricos

¢ 2,000 accesos cada dia - 500 invitados VIP




VIDEQ MEMORIA 2023
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https://drive.google.com/file/d/1E0h28X4GmdHEXFXyG7IXCbLLyfSUhhE_/view

CARTEL 2023

EN ASOCIACION CON:

. BAJA CALIFORNIA  Huson

+ 1 e _
GLENLIVET = XA
EN COLABORACION CON:
PrOmOXT  ARROREA  LEMONDOU s
Q“:.ﬂ ENO @E'CMW gg ‘ :
HUATAN ' i

T,
GARCH
CRESPO
8 ABARROTES \(,&l&,\[ il A[ﬂ,} ALTO DE PIOZ AMAﬁ“NA M'E‘Lm AN ';(.) RA /’}WMQ{{]M ANTIFINE @ Qfm @ My

BACARDI G
weowocns wewnes i G Bk U Buua  @aas M e @ PHS v @ e
(.'g}TO (‘H.’\:".‘:\’\' D,,:‘:‘::m c ,g} COMEDOR . :méi.: cosTA ["“.;H,w,"f].l‘” CUERNO Curnos DANTE BAWS’A ;{2@} E-'
GJecTaconNo  EE|e Gatawime ) ’% & Eli Martinez ERIZC CE MAR ‘s'&’-{,?'f\': s Eawopu - Ahou v EREST FONICO Gekerg? GALEA DLTNAJE LAS CALIFORNIAS HONNE
(rateowas)  TEISOIN IseLa ”mh dosper  © @@ KYU L Bight oA —m B2 W0, U DIVINS had % Rfenos

st \ 3 . . mi T
LOYS REMEDIOS - “-’_ Makal MAKOTO 2, . MASTERBUILT {7 qp% el INIDDLEBY bt e Nty m e o ﬂ_u_:g.j 0M€$§ZUL "o OpenTable:

@ e a MARE A oy ' MonTE ol et MORENOS
X o3 ~ E : & ' v . o 4 ¥ LN
PARCAT PAXEA Aol {PORTEND Bl PURSFICACION RAMMA % & Riunite Feuis Brai ok RIOjJa 7 vioxso ROSARITO )
= RAYO REMY MARTIN o

‘{Qﬁo ryoshi

Niilo 155 SANGRE BIL PAIS Bumm . "‘!'I‘ nga SoFITE] sox.%zln Jues! ST @ ‘eppan Gl Tete e

- =

/ - 1% . SUSSI F i -~ alaw: ~
-, Rt L 1O VICTORINOX MEXICO CITY

LYMBAR e TRAVVU st g ik Sy c VINOS A" & Yocheiow 7 LR 206




FF&W 2023

7 =t bt

. o S AT N ,,,,;( =

st S e\
2 f.',,g,'!"_g \;)‘q. " s';::gé‘-\‘:—.- L

= 1'_.“_;:’..!»-3\_;, R

L VR i

f

K
It

YUNNA

FOOD:WIN
3 b1 !

i
~
- e

/ A —




FF&W 2023

Qi;l"




COMUNICACION FFW23

FOOD&WINE

" BAJA CALIFORNIA Mwwcuuum %‘z A =

COMPRA TUS BOLETOS
EN BOLETIA.COM

FOOD&WINE

Hi“lll'h[

AL CALIPORNIA ﬁ-—wfu

=N RESTAURANTE
CAMPO MARTE

| Enviar mensaje

CHErS Y »

F[S]‘IVA I- %W RESTALRANTES | £ st




RESULTADOS 2023

+[E 7,000 ASISTENTES EN EL FIN DE SEMANA

+[E 300 SOCIAL MEDIA POSTS
+[E 2,500,000 ALCANCE EN SOCIAL MEDIA

+[E 70,000 INTERACCIONES EN SOCIAL MEDIA
+[E 8,678,835 TOTAL DE ALCANGE
+DE 85,000 CLICKS



INFORMACION GENERAL FFW24

EVENTO AFORO ESPERADO
FOOD & WINE 3.500 asistentes por dia
Festival 2024
PUBLICO OBJETIVO
FECHAS Foodies y sibaritas de la Republica.
09 Y 10 de noviembre 2024
Familias NSE ABC+ que disfrutan
FOOD&WINE LUGAR del buen comer y beber, las
lﬁtl I I’!‘! CAMPO MARTE mejores experiencias culinarias y
descubrir nuevos sabores y chefs.
HORARIOS
Sabado de 12:00 a 22:00 hrs. Turistas (nacionales e
Domingo de 12:00 a 19:00 hrs. internacionales)

de visita en el estado.







Diez jovenes talentos
dandole la vusita

al panorama
gastronomico

FOODsWINE



junio

Seleccion del jurado
Comida para shooting
jurado y bases de la
votacion

Anuncio en digital de
quienes son los
jurados

Cada patrocinador
tiene a una persona
en el jurado

julio

Votacion 10 Best New
Chefs

Anuncio de la
seleccion Best New
Chefs a los
seleccionados
Shotting y entrevistas
para revista print de
otono

FOOD&WINE

EN ESPANOL

Calendario

2024

septiembre

Reportaje en print de
Best New Chefs
Promocion chefs en
redes y web

noviembre

Participacion de los
Best New Chefs en
Festival Food&Wine

est
oW
els

2024

C

enero - mayo 2025

Cenas a 4 manos en
Table de los Best New
Chefs (1 al mes)
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1 AB-L E

Ubicado en el corazon del barrio gastrondmico de la Ciudad
de México, Food & Wine Table es un espacio destinado a la
cocinay a la colaboracion, a la creatividad, a las artes y
oficios que rodean a la buena mesa.

Mes a mes Food & Wine Table sera el anfitrion de
experiencias culinarias disefiadas de la mano de los mejores
chefs de México y el mundo siempre bajo la curaduria de
nuestros expertos.

www.foodandwinetable.mx
@FoodandWineEs



https://www.facebook.com/FoodandWineES/videos/994571494561459
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— > Youlube

CLICK EN LA IMAGEN
PARA VER EL RECORRIDO

www.foodandwinetable.mx
@FoodandWineEs



https://www.youtube.com/watch?v=Pkvk1U7_UM8

https://www.youtube.com/watch?v=Pkvk1U7_UM8

FOOD&WINE
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CUSTOMIZED EXPERIENCES Boa

BENEFICIOS

EN ESPANOL
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ALCANCES r——

Asociacién de marca Food and Wine en Espaniol
Curaduria editorial para la experiencia F&W y tu marca

Presencia de marca en STD, invitacién y menu impreso

Venue, catering y servicio
Welcome drink

Convocatoria para 20 personas
Hostes y equipo embajador de F&W
Nota editorial de amplificacién + RRSS
Videomemoria del evento

|G Stories en tiempo real

Pagina en edicidén bimestral impresa



https://www.youtube.com/watch?v=Pkvk1U7_UM8
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EXPERIENCIAS TABLE

PARA 30 PERSONAS

FEBRERO: OLIVE ACARICIA EL CORAZON: CATA Y COCINA
MEDITERRANEA

« Catade aceite de olivay un menu que Josefina Santacruz o César de |la Parra nos
prepaara inspirado en la cuenca mediterranea: Espafia, Francia, Italia y Oriente Medio.
Cena con vinos del mundo.

MARZO: CERVEZA, MARIDAJES IMPOSIBLES CON COCINA
EXOTICA

« Lacerveza es la bebida perfecta para maridar comida especiada, encurtidos y picantes.
Preparamos un menu de la mano de Adrea Sorving, de Yala Yala para demostrarte el
poder de esta milenariaa bebidaa. Cata + cena formato tapas orientales.

MAYO: TIKKI THAI

« Lamixologia del Caribe preparada de la mano de ron oscuro junto a la cocina tailandesa
de Somsri, chef de Galanga. Una noche de color y calor con cena maridaje.

JUNIO: EXPERIENCIA NIPONA

« Una experiencia nipona con sake mexicano y atun sustentable del Pacifico. Namiy
Aguafarms se dan la mano para ofrecernos un welcome cocktail + master class de sake
y atun aleta azul sustentable + cena.

JULIO: APERITIVO ESPANOL

« Tapasy Vermu de la mano de los chefs de Bullay la sommelier Sandra Buch, que
nos cuenta los secretos de vernu y su maridaje con las delicias espafiolas mas
famosas: croquetas, tortilla de pataas, ensaladilla rusa, etc... Si se hace al aire libre
(Bulla Reforma), podemos organizar una paella. Es formato coctel y seria perfecto al
mediodia. Un viernes.

SEPTIEMBRE: DESDE ARGENTINA CON AMOR

« Cata de vinos argentinos con un menu creado por el chef Marcelino Castro, chef
ejecutivo de La Cablera (Latam 50 besto en Buenos Aires).

OCTUBRE: MAIZ, CORAZON DE MEXICO

« Elchefde Siembra, Israel Montero, prepara una cena formato coctel elaborada con
maiz y maridaja con cocteles Abasolo y vino mexicano.

DICIEMBRE: QUESOS DE FRANCIA CON BLANCOS CHATEAUX

« ¢(Sabias que los quesos maridan con el vino blanco mejor con el tinto? Te lo contamos
en nuestra cena especial homenaje a Francia de la mano de Qusos de Franciay Cavas
del Vino.






En Lumbre 2023 lanzaremos toda

la carne al asador. En nuestra primera
edicion, reuniremos a los mejores
parrilleros de México para lograr

una experiencia gastronomica

unica en sabor.

Durante el evento tendremos clases

de cocina, catas, degustaciones, musicay
la oportunidad de conocer

a los chefs que son considerados

como los expertos e innovadores dentro
del rubro.

La familia, amigos y especialistas

en la parrilla conviviremos y

tendremos la oportunidad de deleitarnos
con los mejores cortes

de carne y otros manjares a la patrrilla.

Preparate para
disfrutar de un dia
lleno de comida y
acompanado por
la publicacion lider
en gastronomia:
Food&Wine.
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Generales del evento
Evento Aforo esperado
LUMBRE 2024 500 asistentes
Fechas

Publico objetivo

JUN 2024
Foodies vy sibaritas citadinos o del

Luear interior de la Republica. Familias
NSE ABC+ que disfrutan

TBD o el buen comer, beber

Ciudad de Mexico v vivir. Turistas (nacionales e

internacionales) de visita en la

. Ciudad de Meéxico.
Horarios

Sabado de 12:00 a 19:00 hrs.

FOOD&WINE

EN ESPANOL
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Un viaje para hacer conciencia de la necesidad 1 ¢ i‘
de tomar decisiones considerando un consumo ’ 3
sostenible. Al mismo tiempo que degustamos sabores

y conocemos a los cocineros mas relevantes.

Estimular y reforzar las relaciones directas de trabajo,;‘
colaboracion, amistad y solidaridad entre cocineros y
productores. Reconocer las tradiciones gastrondmicas

y saberes artesanales locales.

Poner en valor los productos de los Baluartes, del Arca ; :

del Gusto y de las pequenas producciones, “buenas, 9 .
limpias vy justars’-’, salvaguardando_la biodiversidad |
alimentaria y el entorno.
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PABLO FERRER
CHEF

Es un apasionado de la grandeza de
los mares mexicanos, representan
Su mayor inspiracion y el inicio de la
historia de El Sargazo.

El conocer el origen de los productos
que distribuye se convirtié para
Ferrerenunabusquedaqueleacerca
cada vez mas a los productores,
agricultores, pescadores, ganaderos

y chefs quetransformanlos alimentos =

y regresan al inicio y a la raiz.

- ﬂ-i

DOCUSERIE

4 CAPITULOS

Un recorrido de por los distintos aspectos que SLOWEISH
componen el movimiento de Slow Food, con CAPITULO
algin reconocido chef del movimiento, donde
descubriremos los aspectos mas relevantes y los
distintos componentes que completan este ciclo de
sustentabilidad.

SLOW CHEESE

CAPITULO 2



FOOD&G&WINE THE HAPPENING

EN ESPANOL

Una serie co-producida por Food & Wine en Espanol
que presenta lugares iconicos que han sido una influencia
gastronomica y cultural en la vida de su barrio. Iniciaremos en |la
Ciudad de México y la franquicia se extendera a otras capitales
(Puebla, Monterrey, Guadalajara, Oaxaca).




 YouTube ™

FOODSWINE THE HAPPENING

EN ESPANOL

Aspectos a considerar:

« Tiene un numero determinado de anos en funcionamiento
- Parroquianos lo recomiendan

- Lugares de destino

 Valen un detour
- Tradicion familiar (recetas que han pasado de una

generaCién ad Otra) Orgullo de Barrio 9: Bar la dpera

 Platos y personajes iconicos

« Son testigos de los cambios y de la historia del barrio
CLICK EN LA IMAGEN


https://www.youtube.com/watch?v=A1G67wDvzoo

iIEn Food & Wine
nos encanta la cerveza!

Por eso tenemos un canal dedicado a todo lo relacionado al mundo de la
cerveza. Recetas, tips de consumo, artesanales, maridajes y noticias sobre
este delicioso gusto.
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— FOODaWINE

[ & cerveras artesanales

mexicanas para celebrar el Dia de
Muertos

CLICK EN LA IMAGEN



https://foodandwineespanol.com/tag/cervezas-artesanales/

oy L
1

r ~
N -

-

1A
).
e 1 x

- | FOOD&WINE

EN ESPANOL

.
i g -
Lo i

-l'.'.ﬂ CINEROS

i
.
=,
L F

-
-
=
=
[
=
]
-
&
-
W

DIGITAL




FOOD&WINE

EN ESPANOL

CALENDARIO EDITORIAL
(DIGITAL)

DICIEMBRE/ENERO/
FEBRERO

* Réplicas print

« Mixologia de Navidad

 Lugares para celebrar fiestas y fin
de ano

« Recetas navidenas

« Caterings

« VVinos recomendados

« Tendencias 2024

* Tips para vestir la mesa

« Videos de recetas de navidad

« Videos los mejores catering a
domicilio

MAR/ABRIL/ MAYO

* Réplicas print

« Mixologia en verde

 Lugares para pasar semana santa
* Recetas ligeras

 Especial arte con Zona Maco

- Recetas artisticas

« Videos de recetas ligeras

« Mixologia en verde

JUNIO/JULIO/AGOSTO

* Réplicas print

« Especial: conoce a los mejores
mixologos del pais

« Lugares para viajar con nifios, con
perros, en familia, con amigos...

« Recetas de mar

« \Videos de recetas de chefs de mar

« Videos de Mixologia mediterranea

SEPTIEMBRE/ OCTUBRE
/' NOVIEMBRE

* Réplicas print

« Mixologia de México

« Lugares para celebrar fiestas patrias
« Todo sobre Best New Chefs

« Todo sobre el festival F&W

« Dia de muertos

« \Videos de recetas de México

« \Videos de mixologia mexicana

« Cobertura del Festival




EN ESPANOL
CONTENT

Nota digital publicada en el sitio web de la

BRANDED CONTENT Lmarea con posteos de difusion en FB y TW.
FORMATOS INFOGRAFIA

Se publica en redes sociales de F&W y es un
contenido para educar o informar de forma
sencilla y visual sobre un tema o producto.

— FOOD&WINE

LR Bt o

cPor qué amamos
Galaxy S22 Ultra?

E5 EL SMARTPHOMNE PERFECTO PARA SACAR EL
ARTISTA FOTOGRAFICO QUE TIENES DENTRO.
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FOOD&WINE

Madrid un auténtico paraiso
gastronomico que hay que disfrutar

VIDEO

Con material de cliente
o produccidn propia.

Food & Wine Advertorial 19 mayo, 2022
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FOODSWINE
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MacBook Pro

FOODSWINE

CLICK EN LA IMAGEN
CLICK EN LA IMAGEN CLICK EN LA IMAGEN


https://foodandwineespanol.com/madrid-un-autentico-paraiso-gastronomico-que-hay-que-disfrutar/
https://es-la.facebook.com/FoodandWineES/photos/1965373176979719
https://www.instagram.com/reel/CwvVRjKupeb/

EN ESPANOL

FOOD&WINE

BRANDED CONTENT
FORMATOS DIGITALES

Madrid, FOOD&WINE
la capital dela diversidad B T
<Como lomar las mejores folos

gaStl‘Oll()miCEl de comida con tu eelular?

S te gusta tomar fotos cde platilies v bebidas para
compartirias en redes sociales, entonces sabos gque [ograr
la toma perfecta toma su tiempo,

Te damos nuestros consejos de expertos
para sacar las mejores fotos y videos.

BUSCA EL MEJOR ANGULO
¥ PRESENTACION

S ELOE en un restaurante o Bar,
- b o mas probable es gue tus
Restaurantes estrella Michelin; establecimientos .- = " platilles.  ya  tengan  una

4 : ' 5 riss@ntacian bBonila ]
centenarios; hoteles con cocina de autorrmercados Y .”,,fmr.: > T : . .,Lf' 1 r;,mm.;f
. - - - L ] Il nay LT i W
gourmet; gastronomia sostenible; innovadoras rutas de . - hacerlos Juclr mds apetitoses,
tapas; cocteleria premiadainternacionalmente y hasta rutas Acomoda blen la mesa, prueba
e gy Tl i L T s i Eea] N T o distintos enfogues y juega con
por cocinas historicas de residencias reales.

as aituras, (Disfrutalol

i Tema nota para tu proxima visital

CUIDA LA ILUMINACION

Sabpemos que las folos oscuras no
H | MADRID suelen ser tan llamativas v, claro

EMAIL BLAST

Envio de correo masivo a nuestra base
de datos. Puede ser contenido propio
de la marca o elaborado por el equipo
editorial. Incluye un CTA para dirigir
trafico a un sitio web de la marca.

roso . Food & Wine en Espanol
WIKE i

El Compita es una tagueria que ofrece bimmia estilo Tijuana en plena colonia
Homa

»

i
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FOODANDWINEESTAD LM

El Compita: una cda a la birria estilo Tijuana en Ciudad de
Mexico

". _'*‘

' Me gusla . | Comentar 5 Compartin

‘h scribe un comentan

POSTEO EN
SOCIAL MEDIA

PublicadoenFacebooky/oInstagramconmate-

rialdelclienteo F&W. Incluyecopyyespaciopara

linkdemarca.editorial.IncluyeunCTAparadirigir
trafico a un sitio web de la marca.


https://www.facebook.com/FoodandWineES/posts/pfbid09hdvZnTkq4SwhpPzUcxNqYMBcMdpG2cb2Aq6maj3h7obQ2SotBvS3kfSbfqegFChl

EN ESPANOL

FOOD&WINE

BRANDED CONTENT
FORMATOS DIGITALES

THE

CRAFTSMAN'S

CODE

CLICK EN LA IMAGEN

FIGMA

Una nueva forma de navegary
consumir contenido. Nota rich web,
creado, curado disefiado para mejorar
la navegacion, y presentar un tema
de una forma mas atractiva, mediante
imagenes, highlights informativos,
listados, infografias, y animaciones.
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NEWSLETTER
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SUPER BANNER
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PARALLAX

TAKE OVER

FOOD&WINE

BANNER LAYER

DIGITAL / SITIO
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BOX BANNER
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HALF PAGE

ADVERTORIAL
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FOOD&WINE

EMAIL BLAST

* Notas: -Espacios sujetos a disponibilidad -Los precios no incluyen IVA -Tarifas sujetas a cambios sin previo aviso

ADVERTORIAL

SUPER BANNER

EneseafioL

FOOD&WINE

EnespaRioL

FOOD&WINE

VIDEO: EXPERIENCIA

Moébvil

BOX BANNER LAYER TAKE OVER

Food & Wine en Espaiol Media Kit 2024

‘ EN ESPANOL

FOOD&WINE




TARIFAS DIGITALES

Nota editorial Website 50.000 10.000 $54.936,00
Nota + Video producido por F&W (Horizontal en el player del sitio) Website 50.000 10.000 $201.600,00
Nota + video del cliente Website $97.664,00
Mencion en lista nueva Website 50.000 10.000 $28.000,00
Mencion en lista existente Website 50.000 10.000 $12.208,00
Receta + fotos producidas por F&W Website 50.000 10.000 $42.728,00
Receta + video producido por F&W Website 50.000 10.000 $48.832,00
Post en Feed 1 foto Instagram 20.000 $24.416,00
Post en Feed galeria (produccion F&W) Instagram 20.000 $24.416,00
IGS ( 3-4 slides produccion F&W) Instagram 20.000 $14.649,60
Repost de contenido propio en IGS Instagram 20.000 $18.312,00
Presencia en las IGS (1 slide) recomendaciones de fin de semana Instagram 20.000 $12.208,00
Reel produccion standar Instagram 10.000 $78.400,00
Reel produccion premium Instagram 10.000 $145.600,00
Post (copy + foto de F&W) Facebook 50,000 $36.624,00
Post (copy + foto de cliente) Facebook N/A $18.323,20
Infografia Facebook 50,000 $42.728.,00
Infografia animada Facebook 50,000 $48.832,00
Galeria (copy + 3+ fotos de F&W) Facebook 50,000 $50.400,00
Galeria (copy + 2+ fotos de cliente) Facebook N/A $24.416,00
Video 1 m (produccion standar) Facebook 40,000 $134.400,00
Video 1 m (produccién premium Facebook 40,000 $201.600,00
Video 3 m (master heroe) Facebook 40,000 $358.400,00
FB Stories con fotos de F&W Facebook 30,000 $18.312,00
FB Stories con video de F&W Facebook e $24.416,00

Espacios sujetos a disponibilidad
-Los precios no incluyen VA
-Tarifas sujetas a cambios sin previo aviso




FOOD&WINE

EN ESPANOL:

CONTACTOS

Elisabetta Lampedecchia
CHIEF STRATEGY OFFICER

elampedecchia(@forbes.com.mx

Elisa Cadenas
COUNTRY MANAGER MEXICO

ecadenas(@forbes.com.mx

' Adolfo Gonzalez
DIRECTOR COMERCIAL
FOOD & WINE EN ESPANOL
agonzalez(@foodandwine.mx

Maite Mendoza
COORDINADORA COMERCIAL
mmendoza@foodandwine.mx

Barbara Galindo
HEAD KAM'S
bgalindo(@forbes.com.mx

José Anuar Naser
DIRECTOR COMERCIAL KAM'S
jnaser(@forbes.com.mx

GERENTE COMERCIAL

Maria Eugenia Pérez
mperez(@foodandwine.mx

' Ximena Malpica
GERENTE COMERCIAL ESTILO DE VIDA

xmalpica@foodandwine.mx




